ANGOSTURA COCOA

BITTER | ™

Un prodotto che ha cambiato il mondo della
miscelazione. Dal colore scuro regala ai cocktail un @
gusto ricco grazie ai semi di cacao Trinitario, originari
delle isole di Trinidad e Tobago.

PRODUTTORE: Angostura

PROVENIENZA: Trinidad e Tobago

TIPOLOGIA: Bitter

AROMI: Cacao amaro, caramello nocciolato,
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Jhittoraiy GRADO ALCOLICO: 48% vol

TRINITARIO COCOA NIBS

FORMATO BOTTIGLIA: 20 cl

IDEALE IN: Miscelazione

N STOCCHETTI

BEVERAGE SERVICE



