BRAULIO RISERVA
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Per diventare Riserva, Braulio deve riposare in botte H\\ {
per almeno 24 mesi. Marrone ambrato intenso, con ¢« \
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BRAUI.IO

AMAGD DiLLD STELVID

RISERVA SPECIALE .

pasto liscio o in miscelazione. by 4

PRODUTTORE: Braulio
PROVENIENZA: ltalia

REGIONE: Lombardia

TIPOLOGIA: Amaro

AROMI: Erbe e resina piacevolmente alcoliche,
sentori di radici e legno

GUSTO: Balsamico, intenso, rinfrescante
GRADO ALCOLICO: 24,7% vol

FORMATO BOTTIGLIA: 70 cl

IDEALE IN: Miscelazione
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