
GRIMBERGEN 
DOUBLE AMBRÉE
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PRODUTTORE: Grimbergen

PROVENIENZA: Belgio

STILE: Dubbel

GUSTO: Agrodolce, intenso

CORPO: Complesso, coinvolgente

AROMA: Caramello, liquirizia, frutti rossi, prugne, 
malto tostato

COLORE: Ambrato tendendente al mogano

GRADO ALCOLICO: 6,5% vol

FORMATO: Fusto Modular 20 lt

ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Ideale per 
accompagnare piatti a base di carne rossa, sia 
arrosto che grigliata. Perfetta con formaggi 
stagionati e cibi speziati

Ricca e maltata, Grimbergen Double Ambrée si 
riconosce dal suo colore ambrato, tendente al mogano 

e la densa schiuma avorio. Sviluppa il suo carattere 
intenso con note agrodolci.

G
R

IM
B

E
R

G
E

N

IBU: 22


