MONCARO

_MONC ﬁ:RCI‘ . " i
ricAoTIO Roqueford magari serviti con pere Williams, Abate

o Decane fresche o ancor meglio cotte. Ottimo
con lonzino di fichi marchigiano o mostarda,
fegato grasso d'oca e petto danatra allarancia

CAMTIRA D 2

.

VINO LIQUOROSO e

Un vino dal nessun dubbio e problema nella continua \
evoluzione di questa quintessenza dellenologia italiana.
Dal color giallo oro di grande brillantezza € un perfetto

vino dopo pasto.

PRODUTTORE: Moncaro
PROVENIENZA: ltalia

REGIONE: Marche

TIPOLOGIA: Liquoroso

DENOMINAZIONE: Verdicchio dei Castelli di Jesi

TORBIRUT A DOC Passito

VITIGNO: 100% Verdicchio

AROMI: Agrumi canditi, frutti esotici, fiori appassiti,
spezie

GRADO ALCOLICO: 13% vol

FORMATO BOTTIGLIA: 50 cl

ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Perfetto con
grandi formaggi erborinati come il Gorgonzola o il

N STOCCHETTI

BEVERAGE SERVICE



