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Dal color oro pallido, netto e limpido, al naso si apre con f‘g 2
un bouquet intenso e ricco con profumi di fiori bianchi y L ;,‘7 r
e frutta gialla. Al palato & asciutto, fresco e potente, T g
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C.‘\,\_H fx perfettamente con primi e secondi piatti a base di

&80, & :”T\ pesce e crostacei. Ottimo con formaggi erborinati
i come Lo Stilton e la carne bianca anche alla griglia
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limportante struttura lo rendono complesso.

PRODUTTORE: Baron de Ladoucette

PROVENIENZA: Francia

TIPOLOGIA: Bianco
DENOMINAZIONE: Pouilly-Fumé AOC
VITIGNO: 100% Sauvignon

AROMA: Frutta gialla, fiori bianchi
GRADO ALCOLICO: 13,5% vol
FORMATO BOTTIGLIA: 75 cl

ANNATA: 2018

ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Si abbina
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BEVERAGE SERVICE



