
AMARONE DELLA 
VALPOLICELLA

 V I N O  R O S S O

PRODUTTORE: Allegrini

PROVENIENZA: Italia

REGIONE: Veneto

TIPOLOGIA: Rosso

DENOMINAZIONE: Amarone della Valpolicella 
Classico DOCG 

VITIGNO: 80% Corvina Veronese, 15% Rondinella, 
5% Oseleta
 
AROMA: Ciliegia sotto spirito, more, viola 
appassita, cioccolato nero, caffè, tabacco

GRADO ALCOLICO: 15,5% vol

FORMATO BOTTIGLIA: 75 cl - 1,5 lt

ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Tradizionalmente 
viene abbinato con piatti a base di selvaggina, 
carne alla brace, brasati e formaggi di lunga 
stagionatura. Ottimo proposto anche con piatti 
originali ed affascinanti dai sapori agrodolci, come 
quelli della cucina asiatica e mediorentale

 Di color rosso rubino intenso tendente al granato. 
Al palato sorprende per equilibrio, freschezza e 

morbidezza, esaltata da tannini levigati. Vigoroso e 
intenso, è in grado di bilanciare potenza ed eleganza. 
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