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VINO ROSSO

Un vino corposo e complesso affinato per 14 mesi :

in botti di rovere. E prodotto esclusivamente dalla (3 H
selezione delle migliori uve Sangiovese provenienti :

dallomonima tenuta situata nel cuore del Chianti.

PRODUTTORE: Antinori
PROVENIENZA: ltalia

REGIONE: Toscana

TIPOLOGIA: Rosso

DENOMINAZIONE: Chianti Classico Riserva DOCG
VITIGNO: 100% Sangiovese

AROMA: Frutti di bosco, ciliegie, spezie dolci
GRADO ALCOLICO: 13,5% vol

FORMATO BOTTIGLIA: 75 cl

ANNATA: 1999

ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Un vino
particolare, dovuto soprattutto alla sua annata.
E consigliato abbinarlo a piatti a base di carne
e selvaggina dal gusto importante. Perfetto con
formaggi stagionati come il Bagoss
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