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Realizzato per la prima volta nel 1978 con il home A {
Cremant, rappresenta una speciale interpretazione di un i“ . \
Franciacorta con solo uve Chardonnay e Pinot Bianco. ./ =

Gusto cremoso e morbido.

PRODUTTORE: Ca del Bosco
PROVENIENZA: Italia

REGIONE: Lombardia

TIPOLOGIA: Bollicine
DENOMINAZIONE: Franciacorta DOCG
VITIGNO: 85% Chardonnay, 15% Pinot Blanc

AROMA: Pesca, frutta fresca, miele d'acacia, erbe
aromatiche, pane croccante

GRADO ALCOLICO: 12,5% vol

FORMATO BOTTIGLIA: 75 cl

ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Raffinato
aperitivo, siaccompagna ad un risotto agli scampi
@ o a delle linguine allastice, al pesce al sale e a
2018 s E formaggi semi-stagionati a crosta fiorita
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