
DEVILLE CARTE NOIRE 
CHAMPAGNE

 B O L L I C I N E

PRODUTTORE: Maison Jean Paul Deville

PROVENIENZA: Francia

TIPOLOGIA: Bollicine

DENOMINAZIONE: Champagne AOC 

VITIGNO: 20% Chardonnay, 75% Pinot Noir, 
5% Pinot Meunier

AROMA: Bacche rosse, tostato

GRADO ALCOLICO: 12% vol

FORMATO BOTTIGLIA: 75 cl

ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Si accompagna 
perfettamente con antipasti di mare o come 
aperitivo	

Giallo chiaro e brillante, con un perlage consistente 
e fine. Uno champagne elegante, asciutto, armonico 

e persistente. Una bottiglia ideale per chi ama lo 
Champagne dalla personalità diretta e immediata.     
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