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Caratterizzato da un'etichetta unica “fluo” mantendendo f\ 2
la sua eleganza e accentuando il suo stile unico. Si J L >
distingue da bollicine finissime, un gusto cremoso e un e G

finale minerale e leggermente sapido.

PRODUTTORE: Maison Dom Perignon

PROVENIENZA: Francia

TIPOLOGIA: Bollicine

DENOMINAZIONE: Champagne AOC
VITIGNO: 49% Pinot Noir, 51% Chardonnay
AROMA: Floreale, fruttato

GRADO ALCOLICO: 12,5 % vol

FORMATO BOTTIGLIA: 75 cl

ANNATA: 2012

ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Si abbina

in modo straordinario alla mineralita e alla
freschezza dei frutti di mare. Adatto anche a
sensazioni culinarie intense, come quelle offerte
dai piatti speziati, che consentono al vino di
esprimere il proprio carattere in modo inedito
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