MOET & CHANDON

BOLLICINE

Ice Imperial, il primo champagne nato appositamente \
per essere servito con il ghiaccio. Colore ricco,
intensamente dorato con venature ambrate. Gusto dolce
e accattivante del caramello e marmellata di mele.

PRODUTTORE: Maison Moét & Chandon

PROVENIENZA: Francia

TIPOLOGIA: Bollicine
DENOMINAZIONE: Champagne AOC

VITIGNO: 50% Pinot Noir, 40% Pinot Meunier,
10% Chardonnay

AROMA: Mango, guava, lampone, nettarina
GRADO ALCOLICO: 12% vol

FORMATO BOTTIGLIA: 75 cl

ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Ottimo da
assaporare durante un pasto a base di pesce
come orata, spigola, aragosta e scampi. I[deale per

S accomapagnare piatti crudi con una marinatura
esotica come tartar, capacci e sashimi
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