FARINA

VINO ROSSO :

Al naso note di ciliegie, amarene e frutta rossa sotto
spirito, tostature, tabacco e cacao. In bocca e secco,
caldo e vellutato, dalla struttura elegante. Un vino che
resta a lungo in bocca avvolgendoci con un solo sorso.

PRODUTTORE: Farina
PROVENIENZA: ltalia

REGIONE: Veneto

TIPOLOGIA: Rosso
DENOMINAZIONE: Amarone DOCG

VITIGNO: 70% Corvina, 10%Corvinone,
10% Rondinella, 10% Molinara

AROMA: Ciliegia, amarena, lamponi, ribes
GRADO ALCOLICO: 16% vol

FORMATO BOTTIGLIA: 75 cl

ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Ottimo vino da
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