DAL FORNO ROMANO

VINO ROSSO s .
Dal colore rubino intenso, lAmarone della Valpolicella si ﬁv’”ﬁ Ag/‘
apre con note di frutta nera, cioccolato fondente, pepe ’\ {f’f”
e rovere. Lassaggio regala una trama tannica vellutata e - ‘ L
liscia con una chiusura superba e affascinante. Y

PRODUTTORE: Dal Forno Romano
PROVENIENZA: ltalia

REGIONE: Veneto

TIPOLOGIA: Rosso

DENOMINAZIONE: Amarone della Valpolicella

DOCG
of arong ditla X1 VITIGNO: 60% Corvina, 20% Rondinella,
e st arigine comralls 10% Croatina, 10% Oseleta
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D‘/W %m AROMA: Frutta nera, cioccolato fondente, pepe,
A R rovere
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GRADO ALCOLICO: 16,5% vol
FORMATO BOTTIGLIA: 75¢cl- 15t

ANNATA: 2008

ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Ottimo vino da
meditazione, si lascia abbinare a piatti dal gusto
intenso, come secondi di carne rossa alla brace,
brasati e selvaggina

N STOCCHETTI

BEVERAGE SERVICE



