MARCHESI DI BAROLO
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Dal colore rosso granata con qualche riflesso rubino. Lo ¢ {{/,,L
spettro olfattivo presenta note di rosa appassita, prugne, R
ribes, spezie e una leggera nuance di assenzio. Al palato ¢ ;\mﬁ“’:
e di medio corpo, succoso e avvolgente. A

PRODUTTORE: Marchesi di Barolo

PROVENIENZA: Italia

REGIONE: Piemonte

TIPOLOGIA: Rosso

DENOMINAZIONE: Barolo DOCG

VITIGNO: 100% Nebbiolo

AROMA: Fiori, prugna, ribes, spezie
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ANNATA: 2017
, ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Ottimo con
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selvaggina, cacciagione, arrosti e formaggi
stagionati. Perfetto per accompagnare portate
strutturate e saporite

N STOCCHETTI

BEVERAGE SERVICE



