MARCHESI DI BAROLO
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VINO ROSSO )
Rosso granato intenso e deciso alla vista. Questo vino gf” {C{I
possiede una ricca concentrazione di sentori olfattivi h %
che rimandano alla ciliegia matura, mora, prugne e frutti ¢ ;\mﬁ“’:
di bosco. Trama tannica sino alla chiusura. AN g

PRODUTTORE: Marchesi di Barolo
PROVENIENZA: Italia

REGIONE: Piemonte

TIPOLOGIA: Rosso
DENOMINAZIONE: Barolo DOCG
VITIGNO: 100% Nebbiolo

AROMA: Fiori, ciliegia, mora, prugna, frutti di
bosco, liquirizia, spezie, tabacco, pepe nero, chiodi

@’ di garofano

1 ‘Ii;':;’"" GRADO ALCOLICO: 14,5% vol
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FORMATO BOTTIGLIA: 75 cl

ANNATA: 2012

ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Ottimo con
selvaggina, cacciagione, arrosti e formaggi
stagionati. Perfetto per accompagnare portate
strutturate e saporite

N STOCCHETTI

BEVERAGE SERVICE



