ARIOLA

VINO ROSSO 3 S
Rosso rubino intenso, dal perlage fine e dalla spuma Wi\mmw,,mj \/\
ricca. Al palato e ricco, caratterizzato da una certa AN

freschezza e unottima profondita. Una leggera scia
sapida anticipa un finale di ottima persistenza.

PRODUTTORE: Ariola
PROVENIENZA: ltalia

REGIONE: Emilia Romagna

TIPOLOGIA: Rosso
DENOMINAZIONE: Emilia IGT
VITIGNO: 100% Lambrusco Maestri
AROMA: Ciliegia, mora, ribes
GRADO ALCOLICO: 10,5% vol

FORMATO BOTTIGLIA: 1,5 It

ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Ottimo vino a
tutto pasto. Si abbina a salumi e a primi piatti, in
particolare al classico prosciutto di Parma, ad
anolini in brodo, bolliti e stracotti

N STOCCHETTI

BEVERAGE SERVICE



