MARCHESI DI BAROLO
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ILcolore e rosso rubino, tendente al granato. ILsapore e @ ?;I
ampio e armonico ed equilibrato, con tannini dolci, mai ~ %ﬁ?
troppo in evidenza. Delicata la nota boise. Un vino di ¢ I e
grande completezza ed armonia. . j

PRODUTTORE: Marchesi di Barolo
PROVENIENZA: Italia

REGIONE: Piemonte

TIPOLOGIA: Rosso
DENOMINAZIONE: Nebbiolo d'Alba DOC
VITIGNO: 100% Nebbiolo

AROMA: Lampone, viola, vaniglia

L @ GRADO ALCOLICO: 13% vol
MICHET"
Noblisle diosllle FORMATO BOTTIGLIA: 37,5cl- 75cl- 1,51t

i o (g Ctirla

e ORI
[T

u.ua:;fmzm ABBINAMENTI GASTRONOMlICI: Data la sua

Sonnen struttura, accompagna egregiamente antipasti
gustosi, primi piatti con ricchi condimenti, carni
arrostite o stufate. E compagno ideale di taglieri di
salumi e formaggi stagionati
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BEVERAGE SERVICE



