GIACOMO CONTERNO

VINO ROSSO

La punta di diamante dellenologia italiana. E
analiticamente un vino molto tannico, eppure la
sensazione e di un Barolo di morbidezza e opulenza.
Tutta la sua filosofia e metodologia premia la longevita.

PRODUTTORE: Giacomo Conterno
PROVENIENZA: Italia

REGIONE: Piemonte

TIPOLOGIA: Rosso
DENOMINAZIONE: Barolo DOCG
VITIGNO: 100% Nebbiolo

AROMA: Frutti di bosco, arancia rossa, tabacco,
menta

GRADO ALCOLICO: 14,5% vol
FORMATO BOTTIGLIA: 75 cl

ANNATA: 2014

ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Un vino dannata
ﬁ‘f RV 011 da gustare in meditazione per godersi tutta la sua
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