FARINA

VINO ROSSO » =
Dal colore rosso rubino brillante, il Bardolino Classico /‘M‘ 7 /&
Farina, sprigiona un aroma di rosa selvatica, viola e iris  { ﬁ_/ﬁg
da giovane, poi arriva il fruttato di amarena e lampone. E \ - : L
sapido, gradevolmente asciutto, leggero, armonico. \__/—*WF
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PRODUTTORE: Farina
PROVENIENZA: ltalia

REGIONE: Veneto

TIPOLOGIA: Rosso
DENOMINAZIONE: Bardolino DOC

VITIGNO: 60% Corvina, 25% Rondinella, 15% tra
Molinara e Rossara

AROMA: Rosa selvatica, viola, iris, amarena,
lampone

GRADO ALCOLICO: 12,5% vol

FORMATO BOTTIGLIA: 75 cl

ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Ottimo vino da
abbinare con selvaggina e cacciagione, cena a
base di carni o arrosti e degustazione formaggi.
Si adatta bene a primi piatti e secondi di carni
bianche
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