FARINA

VINO ROSSO

Di grande personalita, si caratterizza per larmonia tra

il frutto carico e la nota speziata. Al naso € complesso, ¢
fruttato di amarena e marmellata di prugne, con note :
speziate di vaniglia, cuoio e leggerissimo caffé tostato.

PRODUTTORE: Farina
PROVENIENZA: ltalia

REGIONE: Veneto

TIPOLOGIA: Rosso
DENOMINAZIONE: Valpolicella Ripasso DOC

VITIGNO: 70% Corvina, 15% Corvinone,
10% Rondinella, 5% Molinara

AROMA: Amarena, prugne, vaniglia, cuoio, caffe
GRADO ALCOLICO: 14% vol

FORMATO BOTTIGLIA: 75¢cl- 151t

ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Ottimo con
carni arrosto e brasati, salumi, selvaggina e
degustazione formaggi stagionati

N STOCCHETTI

BEVERAGE SERVICE



