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FARINA

PRODUTTORE: Farina
PROVENIENZA: ltalia

REGIONE: Veneto

TIPOLOGIA: Rosso
DENOMINAZIONE: Valpolicella Ripasso DOC

VITIGNO: 70% Corvina, 15% Corvinone,
10% Rondinella, 5% Molinara

AROMA: Amarena, prugne, vaniglia, cuoio, caffe
GRADO ALCOLICO: 14% vol

FORMATO BOTTIGLIA: 75¢cl-151t

ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Ottimo con
carni arrosto e brasati, salumi, selvaggina e
degustazione formaggi stagionati
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