FARINA

VINO ROSSO

P b e
Dal colore rubino vivo, il Valpolicella Classico Farina fnd ) /&
presenta al naso un ampio bouquet di frutti rossi maturi, ’\ {/g
mandorle e spezie dolci. Il sorso e secco, equilibrato, - L
vellutato ed avvolgente. A
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PRODUTTORE: Farina
PROVENIENZA: ltalia

REGIONE: Veneto

TIPOLOGIA: Rosso
DENOMINAZIONE: Valpolicella Superiore DOC

VITIGNO: 45% Corvina, 25% Rondinella,
20% Corvinone, 5% Molinara, 5% Dindarella

AROMA: Bouquet di frutti rossi maturi, mandorle,
spezie dolci

GRADO ALCOLICO: 13% vol

FORMATO BOTTIGLIA: 75 cl

ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Ottimo vino
da abbinare con selvaggina e cacciagione,
scaloppine ai funghi e primi con sughi di carne.
Ideale con arrosti di carne, carne alla griglia,
galletto alla brace e formaggi stagionati

N STOCCHETTI

BEVERAGE SERVICE



