DAL FORNO ROMANO
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VINO ROSSO A
Un vino rosso con un impatto straordinario sia a livello ﬁv’”ﬁ a;g"’/‘
di gusto sia di aroma. | tannini, ben definiti, conferiscono ’\ {f’f”
solidita, e il finale prolungato e ricco di toni fruttati. - ‘ L
Complessita olfattiva degna di nota. Y

PRODUTTORE: Dal Forno Romano
PROVENIENZA: ltalia

REGIONE: Veneto

TIPOLOGIA: Rosso
DENOMINAZIONE: Valpolicella Classico DOC

VITIGNO: 70% Corvina, 20% Molinara, 5% Oseleta,
5% Croatina

AROMA: Frutta matura, spezie, frutta secca
GRADO ALCOLICO: 14,5% vol
FORMATO BOTTIGLIA: 75cl-15 [t

ANNATA: 2017

ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Ottimo vino da
meditazione, si lascia abbinare a piatti dal gusto
intenso, come secondi di carne rossa, stufati e
brasati. Ottimo per una degustazione di formaggi
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