FARINA

VINO ROSSO Al
Colore rosso rubino brillante. Al naso profuma di rosa /fzwf *ﬁ/&
canina, ribes, frutti rossi e sentori di petali appassiti. Al ’\ 5f/f°
palato si presenta avvolgente, fresco, delicatamente . L
tannico con un finale intenso e persistente. \f—/f’\j‘f

NODO
D'AMORE

ROS50
TREVEMEZIE

FARINA

PRODUTTORE: Farina
PROVENIENZA: ltalia

REGIONE: Veneto

TIPOLOGIA: Rosso
DENOMINAZIONE: Rosso Trevenezie IGT
VITIGNO: 65% Corvina, 25% Merlot, 10% Teroldego

AROMA: Rosa canina, ribes, frutti rossi, cannella,
pepe nero, chiodi di garofano, cardamomo, resina

GRADO ALCOLICO: 14% vol
FORMATO BOTTIGLIA: 75 cl

ANNATA: 2017

ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Ottimo vino da
abbinare con selvaggina e cacciagione, cena a
base di carni o arrosti e degustazione formaggi

N STOCCHETTI

BEVERAGE SERVICE



