
CHAMPAGNE BRUT 
GRAND CRU
 B O L L I C I N E

PRODUTTORE:  Egly-Ouriet

PROVENIENZA: Francia

TIPOLOGIA: Bollicine

DENOMINAZIONE: Champagne AOC 

VITIGNO: 30% Chardonnay, 70% Pinot Noir

AROMA: Agrumi, biscotti, frutta gialla 

GRADO ALCOLICO: 12,5% vol

FORMATO BOTTIGLIA: 75 cl

ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Si accompagna 
perfettamente con piatti a base di salumi misti, 
risotto ai funghi e di carne. Ottimo anche con 
pesce alla griglia e carne rossa in umido

Giallo dorato con finissimo perlage. Corposo, ricco e 
vibrante, dalla tessitura cremosa animata da una lunga 

freschezza e da una mineralità gessosa. Molto intenso e 
complesso con un sorso lungo e cremoso. 
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