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Giallo paglierino con perlage fine e persistente. Al f\ 4
naso si presenta intenso, mentre al palato e deciso, di / o J r
piacevole mineralita, elegante ed equilibrato. Armonioso ==l T )

e delicato, &€ una perfetta iniziazione allo Champagne.

PRODUTTORE: Maison Lanson

)X( PROVENIENZA: Francia

TIPOLOGIA: Bollicine
DENOMINAZIONE: Champagne AOC

VITIGNO: 50% Pinot nero, 35% Chardonnay,
15% Pinot Meunier

AROMA: Pera, pasticceria, miele, marzapane, note
minerali, frutta bianca

GRADO ALCOLICO: 12,5% vol

FORMATO BOTTIGLIA: 75 cl

ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Ottimo anche

a tutto pasto, e particolarmente adatto a pesce
come gamberi reali in salsa al curry con peperoni
grigliati. Perfetto per aperitivi
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