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Si manifesta come unesperienza raffinata e rinfrescante, A 4
caratterizzato da una profonda componente fruttata. J Y
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Colore brillante e dorato con riflessi verdi e marroni. Al et
palato mostra tutta la sua potenza e generosita.

PRODUTTORE: Maison Ruinart

PROVENIENZA: Francia

TIPOLOGIA: Bollicine

DENOMINAZIONE: Champagne AOC

VITIGNO: 55% Chardonnay, 45% Pinot Noir
AROMA: Frutta a polpa bianca, pera, mela,
albicocca, nocciole, mandorle fresche, floreale,
speziato

GRADO ALCOLICO: 12,5% vol

FORMATO BOTTIGLIA: 75 cl

ANNATA: 2010

ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Straordinario
aperitivo, si abbina con pesce affumicato, alla
griglia o in semplici ma gustosi sughi di pesce
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