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Limpido di un colore rosso porpora con una bella unghia \\_ v
color rubino, denso nel bicchiere. Al naso dimostra una . Erl
bella complessita. In bocca, strutturato e caldo, ha un < ‘})
ingresso caratterizzato da una piacevole morbidezza. \J ,S’J

PRODUTTORE: Terre del Marchesato

PROVENIENZA: Italia

REGIONE: Toscana

TIPOLOGIA: Rosso

DENOMINAZIONE: Toscana IGT

VITIGNO: 100% Merlot

AROMA: Mirtilli, lamponi, ciliegie, rose rosse,
origano, maggiorana, alloro, alloro, cipresso, foglia
di fico

GRADO ALCOLICO: 14,5% vol

FORMATO BOTTIGLIA: 75 cl

ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Ottimo con

paccheri al ragu di selvaggina, tagliatelle al
piccione, piccione arrosto, tordi e anatra. Perfetto
con formaggio Grana stagionato 20-24 mesi
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