CHATEAU ANGELUS
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Rosso rubino intenso. Al nhaso si presenta con note \l\ E
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di cioccolato, ciliegia, lampone, menta e tabacco. Al /
palato entra corposo, con tannino ben integrato e lunga iumj g
persistenza.

PRODUTTORE: Chateau Angelus

PROVENIENZA: Francia

TIPOLOGIA: Rosso

DENOMINAZIONE: Saint-Emilion AOC
VITIGNO: 65% Merlot, 35% Cabernet Franc
AROMA: Ciliegia, cioccolato, lampone, menta
GRADO ALCOLICO: 14,5% vol

FORMATO BOTTIGLIA: 75 cl
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AMILLE de BODARL or LAFOREST
SAINT-EMILION GRAKD CRU

ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Ottimo con
selvaggina, carni alla brace e arrosti
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BEVERAGE SERVICE



