
CRÉMANT DE BORDEAUX 
OPALE BLANC DE BLANCS

 B O L L I C I N E

PRODUTTORE: Celene

PROVENIENZA: Francia

TIPOLOGIA: Bollicine

DENOMINAZIONE: Crémant de Bordeaux AOC 

VITIGNO: 60% Sémillon, 30% Muscadelle, 
10% Sauvignon Blanc

AROMA: Fiori bianchi, frutti esotici 

GRADO ALCOLICO: 12% vol

FORMATO BOTTIGLIA: 75 cl

ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Il profilo dal 
sapore croccante e fruttato lo rende un aperitivo 
rinfrescante o un ottimo partner per frutti di mare, 
insalate, formaggi stagionati e pesce alla griglia

Delicato, sensato, con aromi di fiori bianchi e frutti 
esotici, un paradosso di finezza e carattere. Questa 
Cuvée è ricca di aromi delicati di fiori bianchi, frutta 

matura e sentori di pane tostato e pasticceria fresca.
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