JEAN DE LA FONTAINE

Colore giallo paglierino luminoso, dal perlage
sottilissimo e piuttosto persistente. Assaggio fresco,
cremoso e rotondo, non manca di mostrare la sua
decisa vena minerale senza compromettere lequilibrio.

PRODUTTORE: Maison Baron Albert

PROVENIENZA: Francia

TIPOLOGIA: Bollicine
DENOMINAZIONE: Champagne AOC

VITIGNO: 70 % Pinot Meunier, 25 % Chardonnay,
5 % Pinot Nero

AROMA: Fiori bianchi, frutta croccante, miele,
crosta di pane, spezie

GRADO ALCOLICO: 12,5% vol

FORMATO BOTTIGLIA: 75 cl

ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Ideale per
laperitivo, ben si accompagna a preparazioni

a base di crostacei e sushi. Per chi ama
sperimentare, ottimo con una torta meringata al
limone
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