ANTINORI

VINO ROSSO

Colore rosso rubino intenso. Al palato lingresso ricco K\\. 55’
e avvolgente é sostenuto da unottima freschezza e da L
tannini fitti e dolci che accompagnano un finale lungo e L ‘})
persistente. Retrogusto di cannella e liquirizia. xfﬁ,ﬁf

PRODUTTORE: Antinori
PROVENIENZA: ltalia

REGIONE: Toscana

TIPOLOGIA: Rosso

DENOMINAZIONE: Chianti Classico DOCG
VITIGNO: 100% Sangiovese

AROMA: Ciliegia, marasca, prugna, susina matura
ﬂ‘ GRADO ALCOLICO: 15% vol

FORMATO BOTTIGLIA: 75 cl
CIGLIANO

ABBINAMENTI GASTRONOMICI: E consigliato
abbinarlo a piatti a base di carne rossa e
selvaggina dal gusto importante. Perfetto con
formaggi stagionati come il Bagoss

N STOCCHETTI

BEVERAGE SERVICE



