
CHAMPAGNE CRAMANT 
GRAND CRU 2015 

 B O L L I C I N E  

PRODUTTORE: Maison Pierre Gimonnet & Fils

PROVENIENZA: Francia

TIPOLOGIA: Bollicine

DENOMINAZIONE: Champagne AOC 

VITIGNO: 100% Chardonnay
 
AROMA: Elegante, persistente, intenso

GRADO ALCOLICO: 12,5% vol

FORMATO BOTTIGLIA: 75 cl

ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Ottimo per 
accompagnare antipasti e piatti di pesce al 
vapore, alla piastra, crudo e fritto. Si accosta bene 
anche a piatti a base di carni bianche

Uno Champagne Blanc de Blancs da sole uve 
Chardonnay che viene prodotto in quantità limitate. Un 
piccolo gioiello da scoprire con urgenza dedicato agli 

amanti degli Champagne più insoliti. 
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