CASTELLO DI AMA
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Fruttato armonico, pieno al palato esprime tutta la sua \ 5{”
eleganza. Alla vista si presenta rosso rubino con riflessi L
vermigli con cenni di frutta rossa fresca al naso come L >
ciliegia e lampone. xfﬂﬁ

PRODUTTORE: Castello di Ama
PROVENIENZA: ltalia

REGIONE: Toscana

TIPOLOGIA: Rosso

DENOMINAZIONE: Chianti Classico DOCG
VITIGNO: 96% Sangiovese, 4% Merlot
AROMA: Ciliegia, lampone, frutta rossa fresca
GRADO ALCOLICO: 13,5% vol

FORMATO BOTTIGLIA: 75 cl
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ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Ottimo vino per
A accompagnare tutto il pasto. Consigliato con primi
MA piatti saporiti e arrosti
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BEVERAGE SERVICE



