LALLIER Ro21
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IL colore € un bel giallo chiaro. Lattacco, puro e fresco, f\ 4
presenta una delicata sensazione iodata. Lolfatto J
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combina aromi franchi dominati da lime e mandarino. e g

IL finale e lungo, profondo e maturo.
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LALLIER

{AMPAGNE

PRODUTTORE: Maison Lallier

PROVENIENZA: Francia

TIPOLOGIA: Bollicine
DENOMINAZIONE: Champagne AOC

VITIGNO: 49% Pinot Noir, 44% Chardonnay,
7% Meunier

AROMA: Lime, mandarino, nocciola fresca, note
floreali

GRADO ALCOLICO: 12,5% vol

FORMATO BOTTIGLIA: 75 cl

ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Uno champagne
versatile che puo essere gustato con pollame,
pesce in salsa o anche con un dessert a frutta
bianca e gialla
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