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VINO ROSSO ‘
Vino superbo e vanto della Valpolicella Classica, nasce /wa ?
da una accurata cernita delle uve messe ad appassire f
nei tipici fruttai per circa quattro mesi. Elegante, morbido ‘{
ed equilibrato € espressione di tradizione e passione. TN
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PRODUTTORE: Farina
PROVENIENZA: ltalia

REGIONE: Veneto

TIPOLOGIA: Rosso

DENOMINAZIONE: Amarone DOCG
VITIGNO: 50% Corvina, 20% Corvinone,
20% Rondinella, 10% tra Molinara, Oseleta e
Turchetta

AROMA: Ciliegia, amarena, lamponi, ribes

GRADO ALCOLICO: 15% vol - 15,5% vol

FORMATO BOTTIGLIA: 50 cl
ANNATA: 2020 - 2019

ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Ottimo vino da
abbinare con selvaggina e cacciagione, cena a
base di carni o arrosti e degustazione formaggi
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