
CHAMPAGNE CUVÉE 
PRESTIGE BRUT

 B O L L I C I N E

PRODUTTORE: Daniel Dumont

PROVENIENZA: Francia

TIPOLOGIA: Bollicine

DENOMINAZIONE: Champagne AOC 

VITIGNO: 70% Pinot Noir, 30% Chardonnay

AROMA: Agrumi, vaniglia, miele d’acacia, 
mela, nocciola

GRADO ALCOLICO: 12% vol

FORMATO BOTTIGLIA: 1,5 Lt

ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Ideale con piatti 
di pesce, molluschi, crostacei e per aperitivi

Vino dorato con perlage fine. Al naso si apre su note di 
agrumi e mela, arricchite da vaniglia, miele d’acacia e 

nocciola. Al palato è fresco e rotondo, aromatico e ben 
equilibrato, con una bella struttura che ne esalta l’eleganza.
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