
CHOP LE COQ 2019
V I N O  R O S S O

PRODUTTORE: Comte de Thun

 PROVENIENZA: Francia, Sud-Ovest

TIPOLOGIA: Rosso

DENOMINAZIONE: Cotes du Tarn IGP

VITIGNO: Cabernet Franc, Merlot, Syrah

AROMA: Frutti rossi, Mora, ribes, pepe leggero

GRADO ALCOLICO: 13,5% vol

FORMATO BOTTIGLIA: 75 cl

ANNATA: 2019

ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Si abbina dai primi 
di carne ai secondi di selvaggina. Molto versatile e 
abbinabile persino con cucine di pesce orientale e 
speziato. Formaggi molli e di media stagionatura. 
Ottimo anche da aperitivo per la sua alta bevibilità e 
scorrevolezza.

  Rosso francese contemporaneo della Cotes du 
Tarn, nato per unire freschezza, frutto croccante e 

rotondità del sorso. È un rosso immediato, succoso, 
perfetto per la ristorazione attuale e per chi cerca 

bevibilità intelligente.
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