
PRODUTTORE: Masseria La Cattiva 

PROVENIENZA: Italia

REGIONE: Puglia

TIPOLOGIA: Bianco

VITIGNO: 100% Trebbiano D'Abruzzo (1% di uve 

affumicate 8 ore a 70*C)

AROMA: Bianco fresco, secco, con aroma 

affumicato percepibile ma lieve; Curioso e 

travolgente. Leggero e scorrevole.

GRADO ALCOLICO: 10% vol

FORMATO BOTTIGLIA: 75 cl

ANNATA: 2021

ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Buono per 
aperitivo da solo, si accompagna anche ad 

antipasti, primi e secondi a base di pesce.
Da provare con piatti alla griglia e alla brace che 
richiamano l'affumicatura.

SCI SCI WINE
V I N O  B I A N C O

Sci Sci è il bianco più pop e sperimentale di La Cattiva, 
nato per sorprendere con un tocco affumicato 

stravagante e curioso. 
Ispirato ai metodi ancestrali greci, reinterpreta l’idea 
della resina con una piccola quota di uve affumicate.
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