
CARATTERISTICHE PRINCIPALI:
● Viognier 100% toscano, giovane e pulito

● Bocca fresca e buona acidità, finale lungo

● 13%, equilibrato, perfetto al calice,
vinificazione interamente in acciaio per
preservarne l'aromaticità.

COME RACCONTARLO: Un Viognier che 
interpreta la Maremma: sole, vento, profumi 
mediterranei e una maturazione aromatica 
naturale. Un bianco che profuma di estate

A CHI PROPORLO: Wine bar con ampia scelta 
alla mescita, Ristoranti di pesce, Bistrot, 
Ristoranti moderni e locali piu chic. 

OBIEZIONI E RISPOSTE: 

1. Ho gia' il loro Vermentino
Questo copre una fascia diversa: più
aromatico, più identitario e delicato.

2. I miei clienti vogliono vini semplici
Questo è il più facile che c'è! Dritto, fresco e
versatile. Funziona sia da solo che in cucina.

3. Come faccio a venderlo?
Nella sezione ''bianchi aromatici'' o come
alternativa più economica a Gewurztraminer
leggeri.

ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Ottimo da 
aperitivo. Ideale a tutto pasto soprattutto con 
piatti a base di pesce, crostacei e sushi.
Lavora bene anche con piatti speziati e piccanti
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VIOGNIER ' 'È  PATANA' '

S c h e d a  d i  V e n d i t a
Viognier maremmano moderno, profumato e di grande 

piacevolezza. Stile pulito, mediterraneo, con una 
freschezza che sorprende per il vitigno.

Perfetto per chi vuole un bianco identitario, diverso dai 
soliti Pinot/Chardonnay.


